KOREAN BBQ

Ni grillar sjélva vid bordet och
njuter av maten varm direkt fran grillen.

Det grillade lindas in i salladsbad tillsammans
med ris, sas & banchans och &ts med handerna.

Virekomenderar 1-2 mellanratter fran var meny att
dela péa kring bordet medan vi férbereder grillen.

INGAR | KOREAN BBQ VALJ PROTEIN TILL GRILLEN
(For 1 Person)

Bordsgrill, salladsblad att linda in det gril-
lade, ris, ssamsas, soja-mayo, banchans, | WAGYU “A5” KAGOSHIMA | 1670/ pers

ra vitlok & chili att grilla. 200 g chuck rib serveras med bulgogimarinad
Banchans: FLASKSI[())A FRAN ESLOV | 385/ pers
Namu'’s Kimchi 150g marinerad med bulgogi
. Siogras . EKOLOGISK PORTABELLO & SKANSK
Sesambongroddar fran Marieholm TOFU (vegan)
Skénska tomater i dadegi 385 /pers
(1st pafylining av banchans ingar) Bulgogimarinerad Portabello & tofu marinerad i

het gochujang

DRYCKTILL BBQ

PAFYLLNING AV PROTEIN

Flasksida 150g - 150 kr
Portabello & Tofu - 150 kr

Korean BBQ bestélls av minst 2 personer.

Vid fragor kring allergener eller kottets ursprung, fréga din servitris som garna hjalper dig!
Det kan forekomma korskontaminering av allergener dé dessa forekommer i koket!

Vi ar en kontantfri restaurang

REKOMENDERAD DRYCK
KVALLENS RODA | 150
KVALLENS VITA | 150
NAMU LAGER OCH SOJU | 145

COCKTAILS
SAGWA | 185

Norrbotten Destilleri Vodka, sour swedish apples, toasted
ricem dill, sichuan pepper

UMEGRONI | 210
Kyflinge Navy Gin, umeshu, hojicha tea, Campari,
sea buckthorn vermouth, mezcal

ALKOHOLFRI DRYCK
MELLERUD PILSNER | 50
SPICY AMONDEU | 100
GRUDEHOLMS RABARBERDRYCKI 55

LT



KVALLSMENY

MELLANRATTER

YUKHWE | 190
Rébiff pa handskuret oxinnanlar fran Bondens Skafferi, soja,
sesam, nashiparon, emulsion pé rostat oxfett,
brynt smor & fikonblad,
friterad 16k med kimchipulver

HWE | 180
Ré& ASC-lax frén Firoarna, rabarber & yujasoja, basilika, perilla,
eko-bergamotte fran 2024, pistage, vitlok

TOMATO | 165
Eko.-tomater, vit kimchi med daedegi, gron jordgubbe i
fladervindger, bonito & havskraftsdressing, solrosfrén, mizuna,
gron sparris

BIBIMGUKSU | 165
Somyeon-nudlar, kolgrillade champinjoner,
KRAV-"knarkégg”, gurka, eko-vattenmelon, sesam,
pinjendt, gochujang

GIM-MARI | 160
Friterad nori-rulle fylld med chapchenudlar & gront, pimenton
de la vera, gochujang, sojadip (Veg)

DWAEJI-GOGI | 190
Rostad flisksida fran Eslév, baconkimchi,
eko-straciatella frén La Treccia i Kopenhamn,
nori & zero waste-riskrisp, varloksjangajji, doenjang,
kalv demi-glace, senapsfron

SVAMP BAO | 175
Tvé hembakade dngade bréd, friterad ostronskivling & portabello
fran Saxtorp, réttika & jalapeno jangajji, yuzuemulsion, koriander
(vegansk)

GUA BAO | 175
Tva hembakade dngade brod, grillat sidflask fran Eslov, hoisin,
Namu hotsauce, picklad gurka, koriander

SNACKS
KAEBIA | 3991835

Caviar fran Arctic Roe of Scandinavia, Smaland.
10g/25g. Serveras med sjograskrisp "gim gui"

ANGADE EKO EDAMAMEBONOR, CHILISALT | 85
FLASKSVALAR PA ESLOVS GRIS, DOENJANG | 75

TILLAGG

KLASSISK KIMCHI | 40
VEGANSK KIMCHI | 40
MALMO BONGRODDAR, SESAM | 40
OI NAMUL - KOREANSK GURKSALLAS | 40
WAKAME MED ROSTAD VITLOK & VIT SOJA 140
EKO-SHITAKE 1 SOT SOJA, | 40
CHILI, BLEKSELLERI & LOK JANGAJJI | 40
SPICY KIMCHI | 45
RIS 140
6 SMAKER | 180

DESSERT

TTALGI | 155
Jordgubbssorbet, grillad graidde med vit choklad,
omija & smultron, svart sesam-marang, Orter, citrus

OKSUSU | 155
Majsglass, nurungji, graddfil, kokos, sotad majs, grillad ananas,
kanderade Osterlen-popcorn

KOREAN BBQ

LIS

Vi arbetar aktivt med ett hallbarhetsperspektiv
och zero-waste tank.
| var nuvarande meny speglas det delvis genom:

- Béongroddar & tofu odlas & produceras i Marieholm

- Vara ekologiska dgg kommer fran Hyllehog, Vellinge

- 250L risvinager erséatts arligen med skansk appelcider

-Vianvander 0% GMO, palmolja eller rodlistade arter
- Under sommaren tar vi vara pa orter, blad, blommor,

gronsaker & bar som vi sparar till vintermanaderna

Vid fragor kring allergener, fraga din
servitér som garna hjalper dig!
Vi &r en kontantfri restaurang
Landbygatan 5, Malmd



