EXPEDITIONEN
830/ PERSON

EXPEDITIONEN bestills av samtliga runt bordet.

MULHWE
Ra MSC-torskrygg, vattenkimchi pa tomat fran
augusti -25, gron chili,”mumallaengi”-rattika,
sesamkrisp

JOOK
Koreanskt kramigt ris, vit sparris, dansk
ASC-regnbagsrom, eko-agg fran Hyllehog,
brynt smér & vesterhavsost, gim-bugak,
blomkalsjangajji

BBQ-CHIKIN
Kolgrillat kycklingbrost fran Knared, gradde,
ramsléks-"mandu twigim” med tupp fran
Tockafarmen, MSC-havskréftsolja, fermenterad chili &
shiso fran sommaren -25, pinjenot

SSAM
Grillad bulgogimarinerad flankstek, ats garna i sal-
ladsblad med handerna. Serveras med ris fran ltalien,
banchans ssamsas, sojaaioli

Lagg till perilla 6rt /40

SSAM WAGYU
Ersatt flankstek med Wagyu A5 chuck rib fran
Kagoshima, Japan
1 person 200 g/ 1450
2 personer 200 g/ 1300

SESAM
Pistage, sorbet med svart sesam, “nurungji”-riskrip,
viol, yuzu creme-cru

TILLHORANDE VIN | 715

WEINGUT SCHEURMANN
Riesling Kabinett, 2023, Pfalz, Tyskland

GUSTAVSHOF
Cabernet Cortis, 2023, Rheinhessen, Tyskland

CAMBIO DE TERCIO
Bobal, 2022, Valencia, Spanien

SESSANTENARIO SALENTO
Malvasia, 2021, Puglia, Italien

FELSENTERRASE
Riesling Auslese, 2022, Mosel, Tyskland

TILLHORANDE DRYCK | 725
NAMU LAGER & SOJU

Var egna lager med smak av apple & ingefara
tillsammans med Koreas élskade soju- ett milt
destillat (20,1%) gjort av ris

KOZAEMON

Saké, Nakashima, Japan

DAEHWANG

Gin, soju, rabarber, sichuanpeppar

SESSANTENARIO SALENTO
Malvasia, 2021, Puglia, Italien

UMESHU GENSHU

Umeshu, Kobe, Japan

RESAN
540/ PERSON

RESAN bestiills av samtliga runt bordet.

TILLAGG FOR SEOUL - CAVIAR
Caviar fran Artic Roe of Scandinavia, Sméaland med sjograskrisp “Gim-gui”.
10g 370kr, 25g 799kr

MULHWE TILLHORANDE VIN | 485
R& MSC-torskrygg, vattenkimchi pa tomat fran

augusti -25, gron chili, "/mumallaengi”-rattika, WEINGUT SCHEURMANN
sesamkrisp Riesling Kabinett, 2023, Pfalz, Tyskland
CAMBIO DE TERCIO
BBQ-CHIKIN Bobal, 2022, Valencia, Spanien
Kolgrillat kycklingbrost fran Knéred, gradde, SESSANTENARIO SALENTO

ramsloks-"mandu twigim” med tupp fran
Tockafarmen, MSC-havskréftsolja, fermenterad chili &
shiso fran sommaren -25, pinjenot

Malvasia, 2021, Puglia, Italien

SSAM TILLHORANDE DRYCK | 495
Grillad bulgogimarinerad flankstek, ats gérna i sal- NAMU LAGER & SOJU

ladsblad med handerna. Serveras med ris fran ltalien, VAr eena lager med smak av Anole & ingefar
banchans ssamsas, sojaaioli var egna lager med smakx av appie & ingetara
tillsammans med Koreas alskade soju- ett milt

Lage till perilla 6rt / 40 destillat (20,1%) gjort av ris

SSAM WAGYU _ . DAEHWA_NG
Ersatt flankstek med Wagyu A5 chuck rib fran Gin, soju, rabarber, sichuanpeppar
NS SESSANTENARIO SALENTO

1 person 200 g/ 1450

2 personer 200 g / 1350 Malvasia, 2021, Puglia, Italien

TILLAGG FOR BUSAN - CAVIAR
Caviar fran Artic Roe of Scandinavia, Sméaland, med sjograskrisp “Gim-gui”.
10g 370kr, 25g 799kr

Vi anpassar menyn individuellt efter allergier, veg etc
Det kan forekomma korskontaminering av allergener da dessa forekommer i koket

Vi anpassar menyn individuellt efter allergier, veg etc
Det kan forekomma korskontaminering av allergener da dessa forekommer i koket



KVALLSMENY
VI REKOMENDERAR 3-4 RATTER/PP

MELLANRATTER

YUKHWE JANGTTEOK | 175
Rabiff av hand-strimlat skanskt oxinnanlar, soja
“jangtteok” pannkaka, dggcreme, bottarga, perilla

MULHWE | 175
R& MSC-torskrygg, vattenkimchi pa tomat fran
augusti -25, gron chili, "/mumallaengi”-rattika,
sesamkrisp

KKOCHI | 165
Binchotangrillad Pata-Negra karré pa spett,
jordgubbsgochujang fran -25, “gyeoja”-stark senap

JOOK | 180
Koreanskt kramigt ris, vit sparris, dansk
ASC-regnbagsrom, eko-agg fran Hyllehog,
brynt smor & vesterhavsost, gim-bugak,
blomkalsjangaijji

JOOKVEG | 165

MAEUNTANG | 180
MSC-bldmusslor i en het buljong pd Namu’s “xo0”
skaldjurs-sas, gradde, “uyu sikppang” mjélkbrod med
Vitlok & nori

BBQ-CHIKIN | 180
Kolgrillat kycklingbrost fran Knared, gradde,
ramsloks-"mandu twigim” med tupp fran
Tockafarmen, MSC-havskréftsolja, fermenterad chili &
shiso from sommaren -25, pinjenot

SVAMP BAO | 170
Tvé hembakade angade brad, friterad ostronskivling
& portabello fran Saxtorp, réttika & jalapeno jangajji,
yuzuemulsion, koriander (vegansk)

GUABAO | 170
Tva hembakade angade brad, grillat sidflask fran Eslov
hoisin, Namu hotsauce, picklad gurka, koriander

STORRE
SSAM | 390

Grillad bulgogimarinerad flankstek, ats i salladsblad.
Serveras med ris fran Italien, banchans (kimchi,
béngrodda, gurksallad), ssamsas, sojaaioli.

Gar att fa vegetarisk, da med friterad marinerad tofu.

Lagg till perilla 6rt / 40

SSAM WAGYU | 1650
Ersatt flankstek med 200g Wagyu A5 chuck rib fran
Kagoshima, Japan

SNACKS
KAEBIA | 399/835

Caviar fran Arctic Roe of Scandinavia, Smaland.
10g/25g. Serveras med sjograskrisp "gim gui"

EDAMAMEBONOR | 80
Ekologiska & angade, chilisalt

FLASKSVALAR | 75
Pa Esldvsgris, doenjang

SMAKBRYTARE/BANCHANS

KIMCHI (KLASSISK ELLER VEGANSK)I 40

SPICY KIMCHI | 45
MALMO BONGRODDAR, SESAM | 40
Ol MUCHIM - KOREANSK GURKSALLAD | 40
WAKAME MED ROSTAD VITLOK & VIT SOJA | 40
EKO-SHITAKE | SOT SOJA | 55

CHILI, BLEKSELLERI & LOK JANGAJJI | 40

6 ST SMAKER | 170
RIS FRAN ITALIEN | 40

DESSERT
SESAM | 155

Pistage, sorbet med svart sesam, “nurungji”-riskrip,
viol, yuzu creme-cru

HWACHAE | 135
Vaniljglass, rabarber, kolasas pa kornmalt & ris,
bergamott-maréng, eko-vallmo, omija-bar, hasselnot

LIS

Namu betyder trdd pa koreanska. Vart Namu har
rotterna i Korea men véxer har, mitt i Malmao. Vi hamtar
inspiration fran det koreanska koket, men valjer gérna

ravaror fran var narhet.

APERITIF

KVALLENS COCKTAIL | 185
CAVA | 150

EDAI\/IAI\/IEB(?NOR 1 80
FLASKSVAL | 75

Vi arbetar aktivt med ett hallbarhetsperspektiv och zero-waste tank.
| var nuvarande meny speglas det delvis genom:

- Béngroddar & tofu odlas & produceras i Malmo
-Vara ekologiska agg kommer fran Hyllehog i Vellinge
- 250L risvinager ersatts arligen med skansk appelcider
-Vianvander 0% GMO, palmolja eller rodlistade arter
- Under sommaren tar vi vara pa orter, blad,blommor, gronsaker & bar
som vi sparar till vintermanaderna

Vid fragor kring allergener eller kottets ursprung, fraga din servitor som garna hjalper dig!
Det kan forekomma korskontaminering av allergener da dessa forekommer i koket

Vi ar en kontantfri restaurang



