EXPEDITIONEN
835/ PERSON

EXPEDITIONEN bestills av samtliga runt bordet.

TATAKI
Sotad & ra svensk ryggbiff, soja, yuzu, jordartskocka,
krondartskocka, Karl-Johan-majonnés, jalapefio, perilla

GAMJA TTEOK
Hemgjorda potatis-tteokbokki, gochujang,
kolgrillade padrones, sojapérlor,
pinjenot, lotusrot (vegan)

SAGOL-GUKMUL
MSC-torskrygg, “sagol-gukmul” - oxbensbuljong,
gim-bugak, blomkal, salladslok, doenjang, ingefara &
flader fran sommaren - 25.

Serveras med vit kimchi banchan

SSAM
Grillad bulgogimarinerad flankstek, ats garna i sal-
ladsblad med handerna. Serveras med ris, banchans
ssamsas, sojaaioli

Lagg till perilla 6rt /40

Uppgradera flanksteken till binchotangrillad
Wagyu A5 Chuck rib, Kagoshima, Japan
/1300 fér tva personer 200g
/1450 fér en person 200 g

BAE
Yoghurtsorbet med 6 méan- “cheong” av paron &
eko-shiso fran Bokeslundsgéarden, friterad “Pigan”
fran Soldattorpets mejeri, kvitten, brynt mjélk, paron
& lychee

TILLHORANDE VIN | 710

ROUGE PETARD

Aramon, Languedoc-Rousillon, NV, Frankrike

WEINGUT SCHEURMANN
Riesling Kabinett, 2023, Pfalz, Tyskland

ETNA BIANCO

Carricante, 2024, Sicilien, Italien

SESSANTENARIO SALENTO
Malvasia, 2021, Puglia, Italien

FELSENTERRASE
Riesling Auslese, 2022, Mosel, Tyskland

TILLHORANDE DRYCK | 725
GAJI ALE & SOJU

Véar egna fruktiga ale
tillsammans med Koreas &lskade soju- ett milt
destillat (20,1%) gjort av ris

KOZAEMON

Saké, Nakashima, Japan

SHISO

Gin, shiso, yuzu saké, fikonbladssoda

SESSANTENARIO SALENTO
Malvasia, 2021, Puglia, Italien

JUNMAI UMESHU

Umeshu, Okayama, Japan

RESAN

560/ PERSON

RESAN bestiills av samtliga runt bordet.

TILLAGG FOR SEOUL - CAVIAR
Caviar fran Artic Roe of Scandinavia, Sméaland med sjograskrisp “Gim-gui”.
10g 370kr, 25g 799kr

TATAKI
Sotad & ra svensk ryggbiff, soja, yuzu, jordartskocka,
kronartskocka, Karl-Johan-majonnés, jalapefio, perilla

SAGOL-GUKMUL
MSC-torskrygg, “sagol-gukmul” - oxbensbuljong,
gim-bugak, blomkal, salladslok, doenjang, ingefara &
flader fran sommaren - 25.

Serveras med vit kimchi banchan

SSAM
Grillad bulgogimarinerad flankstek, ats gérna i sal-
ladsblad med handerna. Serveras med ris, banchans
ssamsas, sojaaioli

Lagg till perilla 6rt /40

Uppgradera flanksteken till binchotangrillad
Wagyu A5 Chuck rib, Kagoshima, Japan
/1300 for tva personer 200 g
/ 1450 for en person 200 g

TILLHORANDE VIN | 475
ROUGE PETARD

Aramon, Languedoc-Rousillon, NV, Frankrike

ETNA BIANCO

Carricante, 2024, Sicilien, Italien

SESSANTENARIO SALENTO
Malvasia, 2021, Puglia, Italien

TILLHORANDE DRYCK | 495
GAJI ALE & SOJU

Var egna fruktiga ale
tillsammans med Koreas dlskade soju- ett milt
destillat (20,1%) gjort av ris

SHISO

Gin, shiso, yuzu saké, fikonbladssoda

SESSANTENARIO SALENTO
Malvasia, 2021, Puglia, Italien

TILLAGG FOR BUSAN - CAVIAR
Caviar fran Artic Roe of Scandinavia, Sméaland, med sjograskrisp “Gim-gui”.
10g 370kr, 25g 799kr

Vi anpassar menyn individuellt efter allergier, veg etc
Det kan forekomma korskontaminering av allergener da dessa forekommer i koket

Vi anpassar menyn individuellt efter allergier, veg etc
Det kan forekomma korskontaminering av allergener da dessa forekommer i koket



KVALLSMENY
VI REKOMENDERAR 3-4 RATTER/PP

MELLANRATTER
HWE | 199

50 g ASC-Hiramasa “sashimi” fran Danmark,
fermenterad tomat fran sommaren - 25,
pepparrot, rattika

GALIBI | 190
3 sotade MSC-pilgrimsmusslor, chojang-dip

TATAKI | 195
Sotad & ra svensk ryggbiff, soja, yuzu, jordartskocka,
kronartskocka, Karl-Johan-majonnas, jalapefio, perilla

GAMJATTEOK | 165
Hemgjorda potatis-tteokbokki, gochujang,
kolgrillade padrones, sojapaérlor,
pinjendt, lotusrot (vegan)

MANDU | 165
4st nygjorda dumplings pa eko-vete & skanskt flask
med lardo -12 manader, gron chili,
ingefara & varloks-dip

MAEUNTANG | 180
MSC-bldmusslor i en het buljong pa Namu’s “x0”
skaldjurs-sas, gradde, “uyu sikppang” mjolkbrod med
vitlok & nori

SAGOL-GUKMUL | 230
MSC-torskrygg, “sagol-gukmul” - oxbensbuljong,
gim-bugak, blomkal, salladslok, doenjang, ingefara &
flader fran sommaren - 25.

Serveras med vit kimchi banchan

SVAMP BAO | 170
Tva hembakade dngade brod, friterad ostronskivling
& portabello fran Saxtorp, rattika & jalapeno jangajji,
yuzuemulsion, koriander (vegansk)

GUABAO | 170
Tva hembakade angade brad, grillat sidflask fran Eslév,
hoisin, Namu hotsauce, picklad gurka, koriander

STORRE
SSAM | 390

Grillad bulgogimarinerad flankstek, ats i salladsblad.
Serveras med ris, banchans (kimchi, bongroddar
och gurksallad), ssamsas, sojaaioli.

Gar att fa vegetarisk, da med friterad marinerad tofu.

Lagg till perilla 6rt / 40

SSAM WAGYU /1650

200 g binchotangrillad Wagyu a5 Chuck Rib frén
Kagoshima, Japan

SNACKS
KAEBIA | 3991835

Caviar fran Arctic Roe of Scandinavia, Smaland.
10g/25g. Serveras med sjograskrisp "gim gui"

EDAMAMEBONOR | 80
Ekologiska & angade, chilisalt

FLASKSVALAR | 70

Pa Esldvsgris, doenjang

SMAKBRYTARE/BANCHANS

KIMCHI (KLASSISK ELLER VEGANSK)I 40

SPICY KIMCHI | 45
MALMO BONGRODDAR, SESAM | 40
OI MUCHIM - KOREANSK GURKSALLAD | 40
WAKAME MED ROSTAD VITLOK & VIT SOJA | 40
EKO-SHIITAKE | SOT SOJA | 55

CHILI, BLEKSELLERI & LOK JANGAJJI | 40

6 ST SMAKER | 170
RIS140

DESSERT
BAE | 155

Yoghurtsorbet med 6 man- “cheong” av paron &
eko-shiso fran Bokeslundsgéarden, friterad “Pigan”
fran Soldattorpets mejeri, kvitten, brynt mjolk, paron
& lychee

HWACHAE | 135
Vaniljglass, rabarber, kolasas pa kornmalt & ris,
bergamott-marang, eko-vallmo, omija-bar, hasselnét

LIS

Namu betyder trdd pa koreanska. Vart Namu har
rotterna i Korea men véxer har, mitt i Malmao. Vi hamtar
inspiration fran det koreanska koket, men valjer gérna

ravaror fran var narhet.

APERITIF

KVALLENS COCKTAIL | 185
CAVA | 150

EDAI\/IAI\/IEB(?NOR 1 80
FLASKSVAL | 70

Vi arbetar aktivt med ett hallbarhetsperspektiv och zero-waste tank.
| var nuvarande meny speglas det delvis genom:

- Béngroddar & tofu odlas & produceras i Malmo
-Vara ekologiska agg kommer fran Hyllehog i Vellinge
- 250L risvinager ersatts arligen med skansk appelcider
-Vianvander 0% GMO, palmolja eller rodlistade arter
- Under sommaren tar vi vara pa orter, blad,blommor, gronsaker & bar
som vi sparar till vintermanaderna

Vid fragor kring allergener eller kottets ursprung, fraga din servitor som garna hjalper dig!
Det kan forekomma korskontaminering av allergener da dessa forekommer i koket

Vi ar en kontantfri restaurang



