SARANG | 675

HWE
Sashimi pa ASC-lax fran Far6arna, yuzu, soja, kalrabbi, grillad jalapeno
&
Maeuntang- Liten het soppa pa havskrafta, gradde & Namu’s ASC-
Hiramasa dashi

YUKHWE
Ra skansk oxe, marinerad med sesam, vitlok & gochujang. Eko-aggcreme,
pinjendt
KRISPIG SVAMP BAO
1 st hemb

1st hembakat & angat brod, friterad eko-svamp fran Saxtorp, Namu
hotsauce, hoisin, jangajji rattika, koriander

SSAM GYEOPSAL

Rostad flasksida fran Eslév. Ats inlindat i salladsblad. Serveras med ris,
banchans, ssamsas, soja-aioli

PERSIKA
Vit persikasorbet, hallonmarang, olja pa svartvinbarsblad fran Bokeslundsgarden,
citruscurd, svart sesam

YOoLo
Caviar fran Arctic Roe of Scandinavia med sjograskrisp “gim gui”
10g// 370 kr, 25 g // 799 kr
Bestill senast fredag den 6 februari

Wagyu Chuck rib A5, Kagoshima, Japan
For tva personer istallet for flasksida till huvudratt // 1300 kr
Bestall senast fredag den 6 februari

Da detta dr en specialmeny for kvillen sa kan vi dessvirre inte servera avvikande kost,
allergier eller preferenser - undantaget ar vegetariskt.



