EXPEDITIONEN
835/ PERSON

RESAN
560/ PERSON

NOKDO-JEON TACO
Ra ASC-lax fran Faréarna, chojang-sas pa Namu’s
gochujang, fladerkapris fran sommaren -25, perilla,
krispig mungbdns-taco

TILLHORANDE VIN | 690

WEINGUT SCHEURMANN
Riesling Kabinett, 2023, Pfalz, Tyskland

GALIBI ORANGE CATTIN
Sotad ra MSC-pilgrimsmussla, ponzu pa fermenterad Pinot gris, 2023, Alsace, Frankrike
rabarber & jordgubbe fran Maj -25, nori,
svartvinbarsblads-majonnés, pumpafré-olja, BASIS
vitlokschips, jalapeno Pinot Noir, 2023, Baden, Tyskland
HEONO BEOTO SUMAEST SALENTO
Kolgrillad eko-beta, smér & Ahushonungs-glaze, Susumaniello, 2019, Puglia, Italien
skanska korsbar i sake & lagrad korsbarsvinager, vit
ESSENSIA

kimchi, eko-stracciatella fran Kdpenhamn, pinjendét,
rostad vitlokscreme

DONKASSEU
Friterad tupp fran Mariebergs gard - marinerad i koji
& karnmijolk, donkasseu-sas, chilolja, picklad rattika,
zucchini, gron chili jangayjji

SSAM
Grillad bulgogimarinerad flankstek, ats gérna i sal-
ladsblad med hénderna. Serveras med ris, banchans
ssamsas, sojaaioli

Lagg till perilla 6rt / 40

Uppgradera flanksteken till binchotangrillad
Wagyu A5 Chuck rib, Kagoshima, Japan
/1300 for tva personer 200g
/1450 for en person 200 g

KALEOMEL
Sorbet pa havtorn & nyponros fran Borstahusen,
brioche drankt i miso-karamell, passionfrukts-marang,
sansho & fankal

Orange muscat, 2022, Reedley, Kalifornien

TILLHORANDE DRYCK | 715
NAMULAGER & SOJU

Var egna lager med smak av apple & ingefara
tillsammans med Koreas &lskade soju- ett milt
destillat (20,1%) gjort av ris

ORANGE CATTIN
Pinot gris, 2023, Alsace, Frankrike

GOZENSHU NIGORI

Sake, Okayama, Japan

SUMAEST SALENTO

Susumaniello, 2019, Puglia, Italien

JUNMAI UMESHU

Umeshu, Okayama, Japan

TILLAGG FOR SEOUL - CAVIAR
Caviar fran Artic Roe of Scandinavia, Sméaland med sjograskrisp “Gim-gui”.
10g 370kr, 25g 799kr

SEOUL bestalls av samtliga runt bordet.
Vi anpassar menyn individuellt efter allergier, veg etc
Det kan forekomma korskontaminering av allergener da dessa forekommer i koket

GALIBI
Sotad ra MSC-pilgrimsmussla, ponzu pa fermenterad
rabarber & jordgubbe fran Maj -25, nori,
svartvinbarsblads-majonnés, pumpafro-olja,
vitlékschips, jalapeno

DONKASSEU
Friterad tupp fran Mariebergs gard - marinerad i koji
& karnmijolk, donkasseu-sas, chilolja, picklad rattika,
zucchini, gron chili jangayji

SSAM
Grillad bulgogimarinerad flankstek, ats garna i sal-
ladsblad med hénderna. Serveras med ris, banchans
ssamsas, sojaaioli

Lagg till perilla 6rt / 40

Uppgradera flanksteken till binchotangrillad
Wagyu A5 Chuck rib, Kagoshima, Japan
/1300 for tva personer 200 g
/1450 for en person 200 g

TILLHORANDE VIN | 450

WEINGUT SCHEURMANN
Riesling Kabinett, 2023, Pfalz, Tyskland

BASIS
Pinot Noir, 2023, Baden, Tyskland

SUMAEST SALENTO

Susumaniello, 2019, Puglia, Italien

TILLHORANDE DRYCK | 485
NAMULAGER & SOJU

Var egna lager med smak av dpple & ingefara
tillsammans med Koreas dlskade soju- ett milt
destillat (20,1%) gjort av ris

GOZENSHU NIGORI

Sake, Okayama, Japan

SUMAEST SALENTO

Susumaniello, 2019, Puglia, Italien

TILLAGG FOR BUSAN - CAVIAR
Caviar fran Artic Roe of Scandinavia, Sméaland, med sjograskrisp “Gim-gui”.
10g 370kr, 25g 799kr

BUSAN bestiills av samtli%a runt bordet.
Vi anpassar menyn individuellt efter allergier, veg etc
Det kan forekomma korskontaminering av allergener da dessa forekommer i koket



KVALLSMENY
VI REKOMENDERAR 3-4 RATTER/PP

MELLANRATTER
NOKDO-JEON TACO | 185

R& ASC-lax fran Fardarna, chojang-sas pa Namu's
gochujang, fladerkapris fran sommaren -25, perilla,
krispig mungbons-taco

GALIBI | 195

Sotad ra MSC-pilgrimsmussla, ponzu pa fermenterad

rabarber & jordgubbe fran Maj -25, nori,
svartvinbarsblads-majonnés, kallpressad
pumpafré-olja, vitldkschips, jalapeno

HEONO BEOTO | 175
Kolgrillad eko-beta, smér & Ahushonungs-glaze,
skanska korsbar i sake & lagrad korsbarsvinager, vit
kimchi, eko-stracciatella fran Képenhamn, pinjenct,
rostad vitlokscreme

MANDU | 165
4st nygjorda dumplings pa eko-vete & skanskt flask
med lardo -12 manader, gron chili,
ingefara & varloks-dip

YUKGAEJANG SOBA | 195
Stark biffbuljong med gochugaru & ingeféra,
grasbetes-oxkind fran Finland, eko-bovetenudlar,
skansk pumpa

DONKASSEU | 180
Friterad tupp fran Mariebergs gard - marinerad i koji
& karnmijolk, donkasseu-sas, chilolja, picklad rattika,
zucchini, gron chili jangajji

SVAMP BAO | 170
Tva hembakade angade brad, friterad ostronskivling
& portabello fran Saxtorp, rattika & jalapeno jangajji,
yuzuemulsion, koriander (vegansk)

GUABAO 170

Tva hembakade dngade brod, grillat sidflask fran Eslov,

hoisin, Namu hotsauce, picklad gurka, koriander

STORRE
SSAM | 390/315

Grillad bulgogimarinerad flankstek, ats i salladsblad.
Serveras med ris, banchans, ssamsas, sojaaioli.
Gar att fa vegetarisk, da med friterad marinerad tofu.

Lagg till perilla 6rt /40

SSAM WAGYU /1650

200 g binchotangrillad Wagyu a5 Chuck Rib fran
Kagoshima, Japan
Med ovan tillbehoér

SNACKS
KAEBIA | 3991835

Caviar fran Arctic Roe of Scandinavia, Smaland.
10g/25g. Serveras med sjograskrisp "gim gui"

EDAMAMEBONOR | 80
Ekologiska & angade, chilisalt

FLASKSVALAR | 70
Pa Esldvsgris, doenjang

SMAKBRYTARE/BANCHANS

KIMCHI (KLASSISK ELLER VEGANSK)I 40
SPICY KIMCHI | 45
MALMO BONGRODDAR, SESAM | 40
OI MUCHIM - KOREANSK GURKSALLAD | 40
WAKAME MED ROSTAD VITLOK & VIT SOJA | 40
SAXTORP-SHIITAKE | SOT SOJA | 55
CHILI, BLEKSELLERI & LOK JANGAJJI | 40
6 ST SMAKER | 170
RIS140

DESSERT
KALEOMEL | 150

Sorbet pa havtorn & nyponros fran Borstahusen,
sansho & fankal

INJEOLMI TOAST | 150
Eko-mascarpone, fran La treccia i
Képenhamn,mandelkaka “moju”, glass med kanel &
ingefara, kumquat “jeonghwa”, rostad eko-gulart

brioche drankt i miso-karamell, passionfrukts-marang,

LIS

Namu betyder trdd pa koreanska. Vart Namu har
rotterna i Korea men véxer har, mitt i Malmao. Vi hamtar
inspiration fran det koreanska koket, men valjer gérna

ravaror fran var narhet.

APERITIF

KVALLENS COCKTAIL | 185
CAVA | 150

EDAI\/IAI\/IEB(?NOR 1 80
FLASKSVAL | 70

Vi arbetar aktivt med ett hallbarhetsperspektiv och zero-waste tank.
| var nuvarande meny speglas det delvis genom:

- Béngroddar & tofu odlas & produceras i Malmo
-Vara ekologiska agg kommer fran Hyllehog i Vellinge
- 250L risvinager ersatts arligen med skansk appelcider
-Vianvander 0% GMO, palmolja eller rodlistade arter
- Under sommaren tar vi vara pa orter, blad,blommor, gronsaker & bar
som vi sparar till vintermanaderna

Vid fragor kring allergener eller kottets ursprung, fraga din servitor som garna hjalper dig!
Det kan forekomma korskontaminering av allergener da dessa forekommer i koket

Vi ar en kontantfri restaurang



