KOREANSK SMAKRESA

EXPEDITIONEN
870/ PERSON

YUKHWE
Ré& svensk ryggbiff i sesam & sojamarinad, pinjenét &
jordartskocks-krisp, nashiparon, perilla,
svart vitlok & eko-aggcreme, rattika

YACHAE-GUI TTEOKBOKKI
Kolgrillad eko-aubergine & zucchini, gochujang,
svartkal, sjograskrisp, skum pa skansk Grana-ost,
tteokbokki, jangajji-picklad shimejisvamp

YEONEO GUI
Sotad, 24h “misozuke” marinerad ASC-lax fran Faroar-
na, vassle & kojisas, Namu hotsauce, dansk forellrom,
kalrabbi, yuzu, ingefara

SSAM
Grillad bulgogimarinerad flankstek, ats gérna i sal-
ladsblad med hénderna. Serveras med ris, banchans
ssamsas, sojaaioli

Lagg till perilla ért /40

Uppgradera din upplevelse genom att byta ut
flanksteken till binchotangrillad & bulgogimarinerad
Wagyu A5 Chuck rib fran Kagoshima, Japan
/1350 for tva personer 200g
/1450 for en person 200 g

HOTTEOK | 150
R Syrlig korsbéarssorbet, kdrnmjolk &
Ahus-honungspannacotta, bipollen, brynt smér,
nygjord hotteok med ré6d bénpasta och mérk Fairtrade
choklad

TILLHORANDE VIN | 695

ORANGE CATTIN
Pinot gris, 2023, Alsace, Frankrike

WEINGUT SCHEURMANN
Riesling Kabinett, 2023, Pfalz, Tyskland

ETNA BIANCO

Carricante, 2024, Sicilien, Italien

SESSANTENARIO SALENTO
Malvasia, 2021, Puglia, Italien

MATTEO SORIA
Moscato di asti, 2023, Tinella, Italien

TILLHORANDE DRYCK | 665
GAJI ALE & SOJU

Var egna fruktiga ale
tillsammans med Koreas alskade soju- ett milt
destillat (20,1%) gjort av ris

WEINGUT SCHEURMANN
Riesling Kabinett, 2023, Pfalz, Tyskland

ANNYEONG
Havtorn, yuzu, gin
Cocktail gjord fér att passa till Yeoneo gui

SESSANTENARIO SALENTO
Malvasia, 2021, Puglia, Italien

MATTEO SORIA
Moscato di asti, 2023, Tinella, Italien

KOREANSK SMAKRESA

RESAN
570/ PERSON

TILLAGG FOR EXPEDITIONEN - CAVIAR
Caviar fran Artic Roe of Scandinavia, Sméland med sjograskrisp “Gim-gui”.
10g Arctic tradition 370kr, 25g Arctic Tradition 799kr

YUKHWE
Ré& svensk ryggbiff i sesam & sojamarinad, pinjenét &
jordartskocks-krisp, nashiparon, perilla,
svart vitlok & eko-dggcreme, réttika

YEONEO GUI
Sotad, 24h “misozuke” marinerad ASC-lax fran Faroar-
na, vassle & kojisas, Namu hotsauce, dansk forellrom,
kalrabbi, yuzu, ingefara

SSAM
Grillad bulgogimarinerad flankstek, ats garna i sal-
ladsblad med handerna. Serveras med ris, banchans
ssamsas, sojaaioli

Lagg till perilla ért /40

Uppgradera din upplevelse genom att byta ut
flanksteken till binchotangrillad & bulgogimarinerad
Wagyu A5 Chuck rib fran Kagoshima, Japan
/1350 for tva personer 200 g
/1450 fér en person 200 g

TILLHORANDE VIN | 495

ORANGE CATTIN
Pinot gris, 2023, Alsace, Frankrike

ETNA BIANCO

Carricante, 2024, Sicilien, Italien

SESSANTENARIO SALENTO
Malvasia, 2021, Puglia, Italien

TILLHORANDE DRYCK | 465

GAJI ALE & SOJU
Var egna fruktiga ale
tillsammans med Koreas élskade soju- ett milt
destillat (20,1%) gjort av ris

ANNYEONG
Havtorn, yuzu, gin
Cocktail gjord fér att passa till Yeoneo gui

SESSANTENARIO SALENTO
Malvasia, 2021, Puglia, Italien

EXPEDITIONEN bestills av samtliga runt bordet.
Vi anpassar menyn individuellt efter allergier, veg etc
Det kan forekomma korskontaminering av allergener da dessa forekommer i koket

TILLAGG FOR RESAN - CAVIAR
Caviar fran Artic Roe of Scandinavia, Smaland, med sjograskrisp “Gim-gui”.
10g Arctic tradition 370kr, 25g Arctic Tradition 799kr

RESAN bestiills av samtli%a runt bordet.

Vi anpassar menyn individuellt e

ter allergier, veg etc

Det kan forekomma korskontaminering av allergener da dessa forekommer i koket



KVALLSMENY
VI REKOMENDERAR 3-4 RATTER/PP

MELLANRATTER
YUKHWE | 190

Ra svensk ryggbiff i sesam & sojamarinad, pinjenot &
jordartskocks-krisp, nashiparon, perilla,
svart vitlok & eko-aggcreme, rattika

HWE | 190
50g farsk ASC Hiramasa “sashimi” fran Danmark med
chojang-dip

GEJANG JEON | 175
4 st friterade “pate a choux” med handskalad krabba
fran Hitra i Norge & het gochujang med
soja & dashi-dip

MANDU | 165
4st nygjorda dumplings pa eko-vete & skanskt flask
med lardo -12 manader, gron chili,
ingefara & varloks-dip

YACHAE-GUI TTEOKBOKKI | 185
Kolgrillad eko-aubergine & zucchini, gochujang,
svartkal, sjograskrisp, skum pa skansk Grana-ost,
tteokbokki, jangajji-picklad shimejisvamp (veg)

YUKGAEJANG SOBA | 195
Stark biffbuljong med gochugaru & ingeféra,
grasbetes-oxkind fran Finland, eko-bovetenudlar,
skansk pumpa

YEONEO GUI | 240
Sotad, 24h “misozuke” marinerad ASC-lax fran
Fardarna, vassle & kojisas, Namu hotsauce,
dansk forellrom, kalrabbi, yuzu, ingefara

SVAMP BAO | 170
Tva hembakade angade brad, friterad ostronskivling
& portabello fran Saxtorp, rattika & jalapeno jangaijji,
yuzuemulsion, koriander (vegansk)

GUABAO 170
Tva hembakade angade brad, grillat sidflask fran Eslov,
hoisin, Namu hotsauce, picklad gurka, koriander

STORRE
SSAM | 390/315

Grillad bulgogimarinerad flankstek, ats i salladsblad.
Serveras med ris, banchans, ssamsas, sojaaioli.
Gar att fa vegetarisk, da med friterad marinerad tofu.

Légg till perilla ért /40

Uppgradera din upplevelse genom att byta ut
flanksteken till binchotangrillad & bulgogimarinerad
Wagyu A5 Chuck rib fran Kagoshima, Japan
/1350 for tva personer 200 g
/1450 fér en person 200 g

SNACKS
KAEBIA | 3991835

Caviar fran Arctic Roe of Scandinavia, Smaland.
10g/25g. Serveras med sjograskrisp "gim gui"

EDAMAMEBONOR | 80
Ekologiska & angade, chilisalt

FLASKSVALAR | 70
Pa Eslévsgris, doenjang

TILLAGG

KIMCHI (KLASSISK ELLER VEGANSK)I 40
SPICY KIMCHI | 45
MALMO BONGRODDAR, SESAM | 40
Ol MUCHIM - KOREANSK GURKSALLAD | 40
WAKAME MED ROSTAD VITLOK & VIT SOJA | 40
SAXTORP-SHIITAKE | SOTSOJA | 55
CHILI, BLEKSELLERI & LOK JANGAJJI | 40
RIS 140
BANCHANFAT | 170

DESSERT

HOTTEOK | 150
. Syrlig korsbarssorbet, karnmjolk &
Ahus-honungspannacotta, bipollen, brynt smér,
nygjord hotteok med réd boénpasta och mérk Fairtrade
choklad

HOBAK JOOK | 150
Glass pa Namu’s makgeolli, crisoy rice “nurungji”
pumpacreme, karamell, kallpressad pumpafré-olja,
havtorn, zero waste paron

LIS

Namu betyder trdd pa koreanska. Vart Namu har
rotterna i Korea men véxer har, mitt i Malmao. Vi hamtar
inspiration fran det koreanska koket, men valjer gérna

ravaror fran var narhet.

APERITIF

KVALLENS COCKTAIL | 185
CAVA | 150

EDAI\/IAI\/IEB(?NOR 1 80
FLASKSVAL | 70

Vi arbetar aktivt med ett hallbarhetsperspektiv och zero-waste tank.
I var nuvarande meny speglas det delvis genom:

- Bongroddar & tofu odlas & produceras i Malmo
- Véra ekologiska agg kommer fran Hyllehog i Vellinge

- 250L risvinager ersatts arligen med skansk appelcider
-Vianvander 0% GMO, palmolja eller rodlistade arter

- Allt grillat aubergineskal sparas till aubergine-peaso

Vid fragor kring allergener eller kottets ursprung, fraga din servitor som garna hjalper dig!
Det kan forekomma korskontaminering av allergener da dessa forekommer i koket

Vi ar en kontantfri restaurang



