NAMU™

Iunchen ingdr filtrerat vatten samt kaffe och te efter maten
BIBIMBAP MED HOGREV //185

Ris, picklade och marinerade gronsaker, bulgogi-hogrev, kimehi,
Hyllehog - agg 63°, bibimbapsds (Hogrev av not frén finska
Lappland som betar fritt utan soja och GMO) Ats bdst med sked
BIBIMBAP MED FRITERAD TOFU //165

Som ovan men med friterad tofu frén Malmé

HWE-BAP // 235

Ré "yeonojang” marinerad ASC-lax frén Faréama,
gochujangmajonnds, ljummet ris med sesamolja, kalsallad med
eko-havtorn, gurka, riskrisp, sallad & orter

PAJEON /1175

Kimchipannkaka med fricsésallad, purjolckskimchi, creme fraiche,
sidflask & syrlig sojadipp

GUA BAO /1190

Tvé hembakade dngade brad, grillat sidflask fran Eslov, hoisin,
Namu hotsauce, gurka och koriander. Serveras med en sallad med

kramig kimchidressing

TILLAGG
KIMCHI /1 45
ANGADE EKO EDAMAMEBONOR // 80

Angade edamamebanor med chilisalt
FLASKSVALAR PA ESLOVSGRIS, DOENJANG // 70

KAEBIA // 370/799
Caviar frén Arctic Roe of Skandinavia, Smaland, 10g/25 g.

I T
Serveras med sjograskrisp "gim gui

NAMULUNCH 3-RATTERS // 455

Trerdtters lunch; forratt, varmratt & dessert

komponerat av vart kok

DESSERT

SESAM /1160

Svart sesamglass, chokladkaka pd fairtradechoklad, rostade
lokala jordgubbar, olja pa vinbdrsblad frén
Bokeslundsgarden, kolasas med Karl-Johansvamp

DRYCK

UNIVERSAL // 650140

Riesling, Jennie Wallden, 2020, Mosel, Tyskland
SOPHIE SCHAAL // 845/160

Pinot gris, 2023, Alsace, Frankrike
BEUJOLAIS // 600 1140

Gamay, 2023, Beujolais, Frankrike
SESSANTENARIO SALENTO // 680/145

Malvasia 2013, Puglia, Italien
NAMU LAGER // 90

014,8 %- Ljus lager med smak av apple & ingefdra, Sibbarp,
Malmo

GAJI ALE// 95

O 5 %-Ale, Sibbarp, Malmé

79:ANS / CITRA IPA /1100

Lager/IPA pG fat - Sibbarps, Sverige
MELLERUDS, NON-ALCO, /1 49
KOLSYRAD LEMONAD, INGEFARA // 49
RABARBERDRYCK // 49

APPELCIDER PA SKANSKA APPLEN // 49
BUBBELVATTEN 75 CL // 45
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